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BORANI

4 adet orta boy sogan

4 adet dolmalik biber

10 adet orta boy domates
100 gr piring

1 cay bardagi zeytinyad

Soganlar kugbasi dograyip, orta hararetli ateste zeytinyaginda hafifce pembelestirin. Dolmalik biberleri kiigik
kicUk dograyip sodana edip kavurun. Domateslerin kabuklarini soyun. Atesteki tencerenin igine kiiguk kliguk
dograyin. Domatesler su salinca pirinci ilave edin. Sulu olmasini isterseniz 3 bardak sicak su, az sulu olmasini
isterseniz 2 bardak sicak su ilave edin. Tuzunu ekleyip tencerenin kapagdini kapatin. 20 dakika civarinda
tencerenin agzini hi¢ agmadan pisirin.
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