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BORANI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
350 gr kugbas! et

1 Demet pazi

2 Gay Fincani bulgur

2 Dis sarimsak

250 gr kiyma

1 Gay Fincani nohut

1 Yemek Kasigi un

1 Kase yogurt

Tencerede margarini eritip, eti kavurun. Nohutlari haglayip, tencereye ekleyiniz. Uzerine yarim bardak sicak su
ekliyoruz. Bu sekilde piserken ayri bir kaba kiymayi aliyoruz. Uzerine un,bulgur ve baharatlar koyuyoruz.
Kiymayi yogurmaya basliyoruz. Bilye blyutkliginde kéfteler yapiyoruz. Pazi saplarini iyice yikayalim ve ince ince
kiyalim. Nohutlu etin Gzerine ekleyelim. Az daha pistikten sonra derin bir kaseye alalim. Hazirladigimiz kéfteleri
kizartalim ve yemegimizin Uzerine alalim. Sarimsaklari ezip yogurtla karigtiraim. Yemegin Uzerine ddkelim. Son
olarak kirmizi pul biber dékip servis yapalim.
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