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BORANI

150 Gr Sana Klasik

2 Tath Kasigi pul biber
5 Dis sarimsak

4 Su Bardagi yogurt

2 Kg. patates

Patateslerinizi iyice yikadiktan sonra didikli tencerede haglayin. (Pure olacak kadar yumusak
olmamali,bicakla kesilebilecek kadar haglanmali) Haglanan patatesleri ince halkalar halinde dilimleyin ve servis
yapacaginiz tabagda dizin. Tereyagdini bir tavada eritin. 2/3 Gn0 hazirladiyiniz patateslerin Gzerinde gezdirin.
Diger tatafta sarimsakl yogurdunuzu hazirlayin ve patateslerin tGzerine dékin. Kalan tereyadinin icerisine 2 tatli
kasid! kirmizi pul biberi ilave edip biberler hafif renk verene kadar tereyadini yakin ve yogurdun tzerine gezdirin.
Suslemek icin kuru nane serperek sicak olarak servis yapin.
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