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BORANI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

500 gr. pancar

1 bas kuru soGan

200 gr. yagsiz kiyma

100 gr. loglaz

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kagigi margarin
Yeterince su

Once pancar iyice yikanipp bitiin olarak bir tencerede 2-3 dk. haslanir. Haslanan pancarlar bir slizekte iyice
sUzuUllr. Pancarlar istenilen blyuklikte dogranir.Digler tarafta et yag ile biraz kavrulur.Kavrulan etin igine dis dis
dogranmig soganlar konup biraz daha kavrulur ve igine salgasi konup karigtirilir.Bir giin dnceden islatilan
loglazlar kavrulan etin i¢ine ailir. Uzerine 3 bardak su ilave edilerek laglazlar pisene kadar kaynatilir. Loglazlar
pistikten sonra dogranmis pancar yemegin i¢ine konur ve 1-2 tagim kaynatilir.Yemek servise hazirdir.
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