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BORANI CORBASI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

1/2 kg pirpirim (semizotu)
6 su bardagi ayran

2 dig sarimsak

Tuz

Pirpirimler yikanir, kicUk kiglk dogranir ve bir tencereye alinir.
Tencereye ¢ok az su ilave edilir ve 5 dk kadar kaynatilir.

Pirpirimler pisirildikten sonra stzllir ve sogumaya birakilir.
Sarimsaklar, havanda tuz ile birlikte dévUldr.

Pirpirimlerin Uzerine dévulmus sarimsak ve ayran dokulerek karistirilir.
Sogduk olarak servis edilir.
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