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BORAKITAS (iZMIR)

1 kasik yag

1/2 su bardagi su

1 corba kasigi sirke

1 cay kasigi tuz

1 avug kadar eski kasar rendesi
Alabildigi kadar un

2 adet kézlenmis patlican

50 gr kadar beyaz peynir

1 yumurtanin akini patlicana sarisini (izerine ayirin yine tizerine serpmek icin kasar rendesi. ilk énce hamur
malzemelerini yogurma kabina alip yavas yavas un ekleyerek yoguralim.

Hamuru 5 dakika kadar yogurup dinlenmeye birakalim. Biz i¢ harcini hazirlayana kadar.

Kézlenmis patlicanlar bir kaba alip kl¢Uk kigik pargalayalim. Peyniri ve yumurta akini katip iyice karistiralim.
Sonra hamurumuzdan ¢ok buylk olmayacak sekilde parcalar kopartip elimizde acalim ve i¢ harcindan koyup
pogaca gibi kapatalim.

Hamurunda kabartma tozu yok. Butliin hamurumuzu bu sekilde yapip yagladigimiz tepsiye dizelim.

Yumurta sarisini Gzerine sUrlp rendelenmis kasarlarida resimde goérildigu gibi Gzerlerine yerlestirelim ve
Onceden isitilmig firnimizda Gzeri kizarana kadar pigirelim.

Rendelenmis kasarlar Gzerinde ¢itir ¢itir oluyor ve harika bir lezzet veriyor. Firindan ¢ikardigimiz
borakitaslarimizi servis tabagina alip servis edelim.
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