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BONIBONLU PASTA

4 kahve fincani(kek i¢in) + 2 yemek kagigi(krema igin)toz seker
4 kahve fincani un

1 kahve fincani kaynar su

2 yemek kagidi (kek icin) + 2 yemek kasig! (krema igin) kakao

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya (biri kek biri krema igin)

2 yemek kagidi nigsasta(krema igin)

2 su bardagi sut

3 paket bonibon

2 paket rulo gofret

Yumurtalarin aklar ve sarilar ayrilir. Yumurtalarin aklari kap ters cevrilip kdpik dékilmeyecek hale gelene
kadar ¢irpilir.

Ayri bir kapta yumurtalarin sarisi, seker ve kaynar su seker eriyene kadar ¢irpilir. Kuru malzemeler elenip
harmanlanir.

Sonra yumurtali karisima ekleyip kanistirilir. En son yumurta aklari katilip tahta kasikla karigtirilir.

Gember kalipta (kalibin yanlari yaglanmadan) 170 derecede pigirilir. Kiirdan testinden temiz ¢ikana kadar tabi.
Kakao, vanilya, nisasta ve toz seker karigtirilarak krema pisirilir. Pandispanya soguduktan sonra 4'e kesilir.
Aralarina krema siirdikten sonra biraz buzdolabinda dinlendirilir. Sislemek igin 6nce gofretler sonra bonibonlar
kenardan baslanarak hi¢ bosluk birakiimadan dizilir.

Bagka susleme malzemeleri de kullanabilirsiniz. Hayal gliciiniz ne génderirse.

Tekrar buzdolabina konularak sogumasi saglanir.Dilimlenerek servis edilir.
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