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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BONIBON SEKERLEMELI KURABIYE

https://yemek.name

225 gr tereyaQi veya margarin

Y2 su bardag toz seker

Y2 su bardagi kahverengi toz seker
1 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya aromasi

2 su bardagi un

2 cay kasigl karbonat

1 tutam tuz

6 paket bonibon seker

Firnn 175 derecede fanli olarak 6n i1sitma yapilir.

Mikser haznesinde tereyag veya margarin, sekerler ile ¢irpilarak krema kivamina getirilir. Girpma iglemi
sirasinda yumurta bu karigima eklenir.

Bagka bir kabin i¢ine un, tuz, karbonat elenir.

Krema kivamindaki yaga, bu karigim ilave edilir. Vanilya aromasi da eklendikten sonra tezgah Gzerine alinir. Bu
asamada 2 paket bonibon hamura eklenir.

Hazirlanan hamur, yagl kagit serilmis tepsiye, bir tath kasigi olacak sekilde yaklasik 3 santim araliklarla dizilir.
Yagl bir hamur oldugu icin pistikge yayilacaktir.

Kalan 4 paket bonibon gekerler, daginik bir sekilde kurabiye hamurunun tzerine yerlestirilir. Hamurun igine
gdémmek zorunda degilsiniz. Zaten sicakhidin etkisiyle bonibonlar hamura yapisacaktir. On isitma yapiimis firinda
15 ile 18 dakika arasi, Uzeri kizarincaya kadar pisgirilir.

Sire sonunda firndan ¢ikarilan tepsi, sogumasi igin tezgaha konur. Yaklasik 10 dakika sonra tel 1zgaraya
transfer edilir. Sicakken kirilgan bir dokuya sahip oldugu igin transfer sirasinda dikkatli olmakta yarar var.
Sogudukga sertlesecektir. Oda sicakligina ulastiginda servise hazirdr.
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