Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BONIBONLU KURABIYE

https://migros.com.tr
1 yumurta

80 gr. sutll ¢ikolata

100 gr. margarin

3/2 su bardagi seker

2 su bardagi un

1 tath kasidi vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu
Tuz

1. Margarin ve ¢ikolata bir kapta benmari usuli eritilir.

2. Yumurta ve seker mikserle 4-5 dakika cirpilir.

3. Daha sonra erittigimiz ¢ikolata ve tereyadi eklenip ¢ok az karigtirildiktan sonra vanilya, kabartma tozu, tuz ve
un eklenir.

4. Daha sonra elinizle yuvarlak sekiller verin ve firin tepsisine aralikli olarak dizin.

5. Bonibonlari Gzerine arzu ettiginiz miktarda bastirarak birakin.

6. 170 dereceye ayarlanmis firinda Gzeri hafif kizarana kadar pisirin.
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