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BONIBONLU KEK

4 adet yumurta

4 fincan seker

4 fincan un

2 fincan yogurt

2 yemek kasidi margarin
2 yemek kagsigi sicak su
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 paket supangle

750 ml sut

1 paket krem ganti

1 su bardagi soguk st
2 kutu bonibon

1 klicUk kase ¢ikolatal draje
5-6 adet eti puf

4 yumurtanin aklarini ayirin. Mikserle krem santi kivamina gelinceye kadar ¢irpin. 1 paket krem santiyi 1 su
bardagi soguk sutle iyice ¢irpip buzdolabinda bekletin. 4 yumurtanin sarisini, 4 fincan sekeri ve 2 yemek kasigi
sicak suyu mikserle 7-8 dakika kadar ( sekerler eriyene kadar ) ¢irpin2 fincan yogurtu ekleyip karigtirin.

4 fincan unu eleyerek ekleyin, 1 paket kabartma tozu ve 1 paket vanilyayi da ekleyip karigtirin.

2 yemek kagsidi margarin ve en son daha 6nceden ¢irptiginiz yumurta aklarinida ekleyin. Firin kabinizi iyice
yaglayip unladiktan sonra dnceden isitlmig 180 dereceli firnda pigirin. Firindan ¢ikan kekinizi ortada ikiye bolun.
Arasina 750 ml. st ve 1 paket supangle ile hazirladiginiz kremay! ve ¢ikolatall drajeleri yerlestirerek kestiginiz
kekle Gzerini kapatin. Kekin Ust kismini krem santiyle kaplayin. Bonibon ve eti puflarla stsleyerek servis yapin.
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