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BONFILELI TAGLIATELLE

1 paket tagliatelle makarna
Sosu igin:

250 gram julyen dilimlenmis bonfile
1 cay bardagi zeytinyad

5-6 dal taze kekik

3-4 dis sarimsak

Tuz

Beyaz biber

1 yemek kasigi tereyagi

1 sogan

1 cay kagigi esmer geker
Uzeri icin:

3-4 parca kurutulmus domates

Tagliatelle makarnayi haslayip suyunu stizin.

Sosu igin etleri genis bir kaba alarak Gzerine zeytinyadl, taze kekik, kligiik dogradiginiz sarimsak, tuz ve beyaz
biberi ekleyip 2 saat buzdolabinda marine edin.

Bir sos tenceresinde tereyagini eritin. Piyazlik dogradiginiz soganlari esmer sekerle birlikte karamelize edin.
Dinlenen etleri marine sosuyla beraber sodanlara ilave edip etler suyunu ¢ekene kadar pisirin.

Tagliatelle makarnanizi bir servis tabagina alip tizerine etleri yayin. Kurutulmus domates ile stisleyerek servis

yapin.
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