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BONFILELI PASTAVILLA

1 PAKET PASTAVILLA BUKET
600 gr. bitin bonfile

1/2 demet 1spanak

2 adet kirmizi biber

200 ml. krema

40 gr. parmesan rende

15 gr. tereyagi

1 adet muskat

Taze ¢ekilmis karabiber

Tuz

Bonfileyi ortasindan uzunlamasina (ayirmadan) ikiye kesin. Ispanaklari kaynar suya atip, 2 dakika tutun. Cikarip
siizlin ve dograyin. Biberlerin tohumlarim ¢ikartip uzunlamasina ikiye kesin. Bonfilenin igine dikkatlice ispanagi
yayin. Ustlne biberleri yerlestirip sandvig gibi kapatin; mutfak ipi veya filesiyle baglayin. Onceden 200 C'de
isitiginiz firnda 25 dakika pisirin.

Makarnay! bol tuzlu suda aldente olacak gekilde haglayip stzln.

Kremayi tavaya koyun. Ustline muskati rendeleyin. Kaynamaya baslayinca soguk tereyagini ilave edin.
Parmesan ve karabiberi ekleyin. Makarnay katip alt Gist edin. Bonfileyi dilimleyin. Makarnay servis tabagina
alin. Ustline bonfile dilimlerini yerlegtirip servis yapin.
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