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BONFILELI KREP SARMA

1 bardak st

1 adet yumurta

4 corba kasigi un

4 dilim bonfile

200 gram mantar
150 gram dil peyniri
Tuz

Karabiber

Sat, un ve yumurta iyice ¢irpilip krep hamuru hazirlanir.

Teflon tavanin dibi azicik yaglanip kizdirilir.

Hazirlanan krep hamurundan bir kepge kadar tavaya dékulip énli arkali pigirilir. Hamur bitene dek isleme
devam edilir.

Diger yanda serit dogranmis bonfile teflon tavada iyice kavrulur.
Dilimlenmis mantarlar ilave edilip iyice pisirilir.

Tuz ve karabiber eklenip karigtirilir.

Kreplerin i¢ine konulup rulo seklinde sarilir.

Kapanma yerleri alta gelecek bigimde firin tepsisine yerlestirilir.
Uzerlerine didiklenmis dil peyniri konulur.

200 derece firinda 10 dakika pisgirilir.
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