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BONFİLELİ KARNIYARIK SANDVİÇ

1 adet küçük somun ekmek
100 gr dana bonfile
1 adet kuru soğan
1 adet havuç
2 yemek kaşığı yağı
1 çay kaşığı karabiber, tuz
1 çay bardağı kaşar rendesi

Dana bonfileyi kuşbaşı doğrayın.. Soğan ve havucu da ince halkalar şeklinde doğrayın. Yağı tavaya alıp, bonfile
renk değiştirene dek pişirin. Renk değiştirince kuru soğan ve havucu da ekleyip, soteleyin. Karabiber ve tuz ile
tatlandırın. Küçük somon ekmeğinin ortasından kesip, içindeki ekmekleri çıkartın. Pişirmiş olduğunuz harcı
ekmeğin içerisine doldurun. Üzerine de kaşar rendesini koyup fırında 5 dakika tutun. Kaşar peyniri eriyince
sıcak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:137591 • adı:Bonfileli Karnıyarık Sandviç • gönderen:tarif sayar • indirme tarihi:06.05.2024 - 09:32

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bonfileli-karniyarik-sandvic-vt100931
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/bonfileli-karniyarik-sandvic-137591.jpg
http://www.tcpdf.org

