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BONFILE WELLINGTON TRANS SERVISI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

Butlin bonfile yag ve sinirlerinden temizlendikten sonra yaprak hamuruna sarilir.

Firnnda bir tepsi Gzerinde veya bir kalip i¢ine konarak pigirilir.Hamuru a¢ildigi zaman kuglk ki¢uk delinir ve
bdylece ¢ok fazla kabarmasi énlenmis olur.

Misafire gdsterilmesi, trang tahtasina alinmasi tipkisatobiryanda oldugu gibidir.

Gatalla Gstten hafif¢e bastirilirken bigakla dilimlenir. Dilimlerin sekli ve kalini@ bitiin bonfilede oldugu
gibidir.Burada dikkat edilmesi gereken husus kesim sirasinda bicak baslangicta hamur kismi kesilene kadar
cok az bastirilir. Aksi takdirde etin Gzerindeki hamur tabaka kirilir. Kesilen yemek dikkatle servis kabina alinir ve
oradan da tabaklara yerlegtirilerek servis edilir.
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