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BONFILE SOTE

Bonfile U¢ parmak kaliniginda kesilir, kesilen yer ylze getirilir. Bir parmak kalinhginda dévdalir, tuzlanir bir tava
icine az yag konur, et birakilir orta ateste pisirmege baslanir. Eger ates agir gelirse, sulanir, iyi olmaz. Hizli
gelirse kararir, pismez daima dikkatle ne agir, ne hizl olmamasina dikkat ederek pisgirilir.
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