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BONFILE DOLMASI

4 adet bonfile

2 yemek kasigi tereyagi
2 dis sarmisak

100 gram kus UzUma

1 cay kasigdi hardal

2 cay kasigi soya sosu
1 cay kasigi krema

1 ¢orba kasigi piring
4-5 dal taze nane
Pulbiber

Kekik

Tuz

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Tereyagdinda ince kiyllmig sarmisak ve kug (zimuni soteleyin. Hardal, soya sosu, krema ve piring ilave edip
sotelemeye devam edin. Ince kiyilmig taze nane, kekik, tuz, pulbiber ve rendelenmis kasar peynirini de
ekledikten sonra 1-2 defa gevirip ocagin altini kapatin. Bonfileleri déverek inceltin. Ortalarina i¢ harci paylagtirip
doldurun. Daha sonra bohga seklinde kapatarak yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 180 derece
firnda Uzerleri kizarana dek pisirin.
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