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BONBON TATLISI

2 adet yumurta

2 cay bardagi tozseker
2 cay bardag findikyagi veya tereyagi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldigi kadar un

1 adet yumurtanin aki
ici icin:

200 gram kaju fistik
Serbeti igin:

3 su bardagi tozseker
3 su bardagi su

3-4 damla limon suyu

Yogurma kabina 2 adet yumurta, tozseker, findikyadi veya tereyag, kabartma tozu ve vanilyayi alin. Kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ilave edip, yogurun. Uzerine nemli bir bez értiin ve 20
dakika dinlendirin. Hamuru oklava yardimiyla ¢ok ince olacak sekilde agin.

Daha sonra dikdértgen (5 cm eninde, 4 cm boyunda) bir kalipla sekiller kesip, ¢ikarin. ic malzeme icin kajuyu
bicak yardimiyla kiyin ve 1 adet dikddrtgen hamurun ortasina 1 ¢ay kasigi kaju koyun. Kenarlarina yumurta aki
sUrin ve ikinci dikdértgen hamuru Gzerine kapatin. Kenarlarini bikip, bonbon sekeri sekli verin.

Diger hamurlar ve i¢ harg bitene kadar isleme devam edin. Tatlilar yaglanmis tepsiye araliklarla dizin ve
6nceden |S|t|Im|§ 180 derece firinda Uzeri pembelesene kadar pigirin.

Serbeti icin tozgeker ve suyu bir tencereye koyup, kaynatin. icine limon suyu ilave edip, bir tagim daha kaynatin
ve sogutun.

Sicak tatlinin Gizerine soduk serbeti gezdirin. Sogutup servis yapin.
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