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BONBON KEK

https://www.elele.com.tr

115 g ufalanmig ceviz

175 g tereyadi

175 g kahverengi seker

60 ml krema

30 ml limon suyu

2 yumurta

115gun

Yarim ¢ay kasig! kabartma tozu

20 santim ¢apinda firina dayanikl bir kasenin igini yaglayin. Ufalanmig cevizlerin yarisini kaseye serpin. 4 yemek
kasiQi tereyagi, 4 yemek kasigi seker ve 1 yemek kasidi limon suyunu tavaya alip pigirin. Kek kalibina dékan.
Kalan tereyagi ve sekeri kbpik gibi olana kadar mikserle ¢irpin. Yumurtalar ekleyip ¢irpmaya devam edin. Un,
kabartma tozu, kalan ceviz ve limon suyunu ekleyin. Karigimi kaliba yavag yavas dokun. Kasenin Gzerini yagh
kagitla kaplayin (kekin kabarmasi igin bosluk birakarak). Onceden isitiimis 180 derece firinda 30-35 dakika
pisirin. llindiktan sonra servis yapin.
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