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BOME LIMON

Halic Universitesi

Limon 2 adet

Un 2 su bardag limonun Gzerini kaplamak igin
Yumurta 2

Galeta unu 2 su bardagi limonun Uzerini kaplamak igin
Seker 1 tath kasig

Yag 1 cay bardagi kizartmak i¢in

Limonlari 4 mm kalinhdinda kesiyoruz.

Tencerede kaynar su hazirliyoruz, su kaynadiktan sonra limonlari icine atip 1 dakika i¢inde bekletiyoruz.
Sudan ¢ikardigimiz limonlari sogumasini bekledikten sonra ilk énce ¢irpilimis yumurta sonra un sonra yine
yumurta en sonda ise galeta ununa buluyoruz.

En son Uzerine biraz seker attiktan sonra kizgin yagda kizartiyoruz. Sicak ya da soguk servis edile bilir.
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