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BOMBAY FASULYELI MUREKKEP BALIGI

200-250 gram murekkep baligi

300-400 gram bombay fasulyesi

2 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyad

2 corba kagsig murekkep baligi mirekkebi
Yeteri kadar sicak su

1 tath kasidi nane

Tuz

Karabiber

Bombay fasulyesini bir gece suda bekletin. Ertesi giin stiziip haglayin. Kiyilmis sogani zeytinyaginda soteleyin.
Uzerine bombay fasulyesini ilave edip, sotelemeye devam edin. Mirekkep balidi, Gzerine ¢gikacak kadar su, tuz
ve karabiber ekleyip, pisirmeye birakin. Baligin pismesine yakin naneyi katin. 5 dakika daha pisirdikten sonra
ocaktan alin ve sogumaya birakin.
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