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BOMBA KEK

6 adet yumurta

6 kahve fincani tozgeker

6 kahve fincani un

3 corba kasigl kakao

2 adet muz

7 corba kagiJi tozseker

6 ¢orba kagsig misir nisastasi
3 corba kasigi un

1 kg sit

6 corba kasiJi hindistancevizi
125 gr eritilmis margarin

Derin bir kasede yumurta ve 6 kahve fincani tozsekeri ¢irpin. Unu ilave edip tekrar ¢irpin.

Hamuru ikiye ayirin. Ayirdiginiz hamurlardan birini yagh kagit serilmis tepsinin yarisini kaplayacak sekilde
enlemesine dokin. Hamurun kalan yarisina kakao ilave edip ¢irpin.

Kakaolu hamuruda sade hamurun yanina ayni sekilde enlemesine dokin.

170 derecelik firinda pigirin.

Kek piserken kremayi hazirlayin.

Krema icin; toz seker, misir nigastasi, un ve sttl ¢irpip tahta kasikla devamli karigtirarak kisik ateste muhallebi
kivamini alincaya kadar pigirin.

Ocaktan aldiginiz kremaya hindistan cevizi ekleyip 5 dk kadar ¢irpin. Kremanizi bir kenara koyun.

Pisen pandispanyanin bir kenarina muzlar kiiglkse 2 tane blyiikse 1 tane muzu koyun ve rulo seklinde sarin
(sarma asamasinda dikkat edin, hamur bélinmesin). 2 parmak kaliniginda dilimleyin. Birkag dilimi ayirin.
Kalan dilimleri yuvarlak ve derin bir kaba ortasi algak, kenarlari dolu kalacak sekilde sikica bastirip dizin.

Ik kremay kek dilimlerinin ortasina dékin. Ayirdiginiz dilim keklerle pastanin tzerini kapatin.

Yarim saat buzlukta beklettikten sonra buzdolabi katina alin ve bir gece bekletin.

Ters cevirip servis tabagina alin. Dilimleyerek servis yapin.
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