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BOLU BEYI TATLISI

1,5 su bardagi un

1,5 su bardagi su

1 corba kasigr margarin
4 yumurta

Kremasi igin:

3 su bardag st

4 corba kagigi un

1 su bardagi toz seker
1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 ¢cimdik tuz

Tencereye 1.5 su bardag suyu alin, margarini ekle. Uzerine 1 ¢imdik tuz ve toz geker ilave edip suyu kaynatin.
Uzerine 1.5 su bardagi unu ilave edip tahta kasikla devamli karigtirin.

Hamur ilindiktan sonra tzerine 4 adet yumurtayi ilk dnce kirin ardindan elinizle karigtirin.

Yumurtalari bu seklide hamura yedirin.

Hamuru krema torbasina aktarin.

Firin tepsisine krema sikacagindan yuvarlak olarak hamurdan sikin.

Onceden isitilmig olan 170 derecelik firinda pigirin.

Kremasi igin tencereye sttl alin. Uzerine un, toz seker, 1 adet yumurta sarisi, 1 paket vanilyayi ilave edip
devamli karigtirarak bir krema elde edin.

Finndan ¢ikarttiginiz hamuru ortadan kesin. Arasina kremadan sikin.

Suslemek igin gikolatay! eritin. Bolu bey tatlisini eritilmis ¢ikolata ve meyve ile siisleyerek servis edin.
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