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BOLONEZ SOSLU SPAGETTI

500 gr spagetti

250 gr sigir kiymasi

1 corba kasigi margarin

2 corba kagsiJi rendelenmis havug
2 ¢orba kasigi rendelenmis sogan
2 gorba kagidi rendelenmis kereviz
1 dig ince kiyllmig sarimsak

Tuz

1 tutam karabiber

1 yaprak defne

2 ¢orba kasiJi salgca

5 su bardagi su

bir avu¢ rende gravyer peyniri

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

az adagay!

Kiguk bir tencereye margarini, sebzeleri, sogan ve sarimsagi, kiymayi koyun. Kiyma birakacagi suyu ¢ekinceye
kadar kavurun. Salga, tuz, karabiber ve defneyi de ilave edin 1-2 dakika daha kavurun. Suyunu ilave ederek
agr agir kaynatip 1.5-2 saat pisirin. ihtiyac olursa kaynar su ilave edilebilir. Atesten alirken kiymanin izerinden
1,5 parmak eninde suyunun bulunmasina dikkat edin. Spagettiyi bol kaynar tuzlu suda 9 dakika haslayip siizln.
Uzerlne yapismamasi igin biraz sicak su dokin. Bir tencereye adagay ve tereyagini kizdirin, spagettiyi ekleyin.
iki catalla bir kere karistirip yaninda ayri olarak bolonyez kiymasi ve peynir ile servis edin.

ML® Bolonez Soslu Spagetti icin tiklayin
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