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BOLONEZ SOSLU TART

2 su bardagi un

100 gram sana yag!

1 adet yumurta

1 cay kasigdi tuz,karabiber
300 gram kiyma

1 adet havug

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 tath kasidi domates salgasi
1/5 demet kiyilmis maydanoz
1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Hamur igin gerekli malzemeleri derin bir kapta yogurun. Uzerini streg film ile kapatip buzdolabinda 20 dakika
bekletin. Sogan ve sarimsagi rendeleyin. Sos tenceresine veya tavaya sana yagini alin. Sogani biraz tuz
ekleyerek pembelesinceye kadar kavurun. Uzerine rendelediginiz havucu ekleyin. Rengi hafif ddnlince domates
puresini ve salcayi ekleyin. Kavurmaya devam edin. Kiymayi ve sarimsagi ilave edin. Sirekli karistirarak 5-6
dakika pisirin. Tuz, karabiber ve maydanozu ekleyip karistirin ve ocaktan alip sogumaya birakin. Hamuru tart
kalibinin buyuklaginde agin. Yagladiginiz kaliba kenarlari yiksek kalacak sekilde yayin. Malzemeyi ve yarim su
bardagi rendelenmis kagar peynirini ekleyip yayin. Onceden isittiginiz 170 derece firinda kizarincaya kadar
pisirin. Firindan ¢ikarmaya yakin kalan peyniri de ekleyip 3-4 dakika daha pisirin. llik servis yapin.
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