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BOLONEZ SOSLU SPAGETTI

Ebru Omurcali

1 paket spagetti

Bolonez sos igin:

2 adet sogan

3 dig sarimsak

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

300 gram kiyma

1 corba kasigi domates salgasi
2 adet havucg

3 adet domates

2 dal kereviz sapi

1 adet aci kirmizibiber

Yarim demet feslegen

1 adet defne yapragi

2 corba kasigi sirke

1 cay kasigr kekik

1 tatl kasidi taze biberiye

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

Toz parmesan veya rendelenmis kasar peyniri

Bolonez sos icin kilp dogranmis sodan ve sarimsagi zeytinyaginda soteleyin. Kiyma ekleyip, suyunu ¢ekene dek
kavurun. Salga ekleyip 5 dakika kavurun. Kip dogranmis havug, domates, kereviz sapi ve kirmizi biber ilave
edip sotemeleye devam edin. Fesleden, defne yapragl, tuz, karabiber ve sirkeyi kisik ateste 15 dakika pigirin.
Kekik ve biberiye ilave edip karistirin. Spagettiyi kaynar tuzlu suda 8 dakika haslayip, fazla suyunu stizdirin.
Spagetti ve sosun yarisini genis bir tavaya alip ocaga oturtun ve 2 dakika karigtirin. Tabaga alip, lizerine kalan
sosu yerlestirin. Kiylmig maydanoz ve kasar peyniri serpip servis yapin.
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