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SPAGETTI BOLONEZ

https://acunn.com

1 paket spagetti

200 g kiyma

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 dig sarimsak

2 adet sogan

3 orta boy domates
2 adet havug

1 yemek kagigi salca
Tuz

Kimyon

Karabiber

Onceden rondodan gegirmis oldugunuz sodan ve havucu sivi yagda kavurun.

Daha sonra kiymayi ilave ederek kavurmaya devam edin.

Sirekli karigtirarak kavurmaya devam ederken kiyilmis sarimsaklari da ekleyin.

Yaklasik 20 dakika kadar kavurduktan sonra salgayi da ilave edin, sonra kabugunu soyup rondodan gegirmis
oldugunuz domatesleri ekleyin.

Alti kisik olarak pisirmeye devam edin, gerekirse su ekleyebilirsiniz.

Tuzu ve baharatlar ekleyin.

Sekeri koyun.

Sebzeler ve kiyma iyice 6zdeslesene kadar ve suyunu kontrol ederek kaynatin.

Pisirdiginiz spagettinin Gzerine koyarak servis edin.
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