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BOLONYEZ SOSLU SPAGETTI

500 gr spagetti

160 gr kasarpeyniri

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ¢orba kagiJi salca

2 dig sarimsak

2 sogan

1 fincan sivi yag

Tuz, karabiber

Kekik

Dereotu

Sogani soyup ince ince dograyin, domatesi soyup ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve dograyin. Kiydiginiz soganlari sivi
yagda pembelestirin ve bes dakika kavurun. Domates salgasi ve bir gay kagigi sekeri koyup biraz daha
kavurun. Iki su bardag su, tuz ve baharat demetini ilave edin, 25-30 dakika az ateste ara ara karigtirarak pisirin.
Sarimsaklari atin ve tadina bakin. Makarnay servise yakin bir zamanda pisirmelisiniz. Bir tencereye 5-6 litre (25
su bardagi) su koyun, tuz ve birkag damla sivi yag ilavesiyle atese koyun. Su kaynamaya baglarken spagetti'yi
atin ve ara ara karigtirarak 8-10 dakika (kalinligina ve kalitesine gére) pisirin. Pigip pismedigi tadarak kontrol
edebilirsiniz. Makarnanin lapalag-mamasi i¢in fazla pismemesi gerekir. Pistidi zaman, biraz soguk su ilave edip
sUzun. Tencerede tereyagini eritin, Gzerine slizgecteki spagetti'yi koyup karistirin. Bir kenarda kasar peynirini
rendeleyip ayri bir servis kabina koyun, bolonyez sosla ve dereotu ile beraber servis edin.
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