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BOLONEZ SOSLU BURGU MAKARNA

500 g Veronelli Burgu Makarna
1 orta boy soyulmus ve dogranmis domates
1 orta ince kiyilmig boy sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
250 ml sut

500 ml su

2 ince Kiyllmig havug

1 yemek kasigi sirke

2 dig ince kiyllmig sarimsak

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

150 g yagsiz dana eti kiymasi

Yag tavada kizdirilir. Sogan, sarimsak ve havug igine atilip yumusayana kadar 5-7 dakika sik sik karistirilarak
kavrulur. Kiyma eklenerek 5 dakika daha kavrulur ve st ilave edilir. Agir ateste karistirilarak 5 dakika daha
pisirildikten sonra sirke, domates, salca, tuz, biber ve su eklenerek tencerenin kapagdi kapatilir. Kivamli bir sos
elde edilene kadar agir ateste pisirilir. Paketteki pisme énerisine uygun olarak haglanip stizilen Veronelli Burgu
Makarna sosla karigtirilir. Arzuya gore tzerine rendelenmis Parmesan peyniri serpilerek sicak servis yapllir.
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