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BOLONYEZ SOS

250 gr sigir kiymasi

2 corba kagsiJi rendelenmis sogan
1 corba kasigi margarin

2 corba kasigi rendelenmis kereviz
2 corba kasiJi rendelenmis havug
1 dis ince kiyllmis sarimsak

Tuz

Karabiber

5 su bardagi su

2 ¢orba kasiJi salgca

Tencereye yadi koyup hizli ateste kizdirin. Su ve salga hari¢ tim malzemeyi ekleyin ve kiyma birakacagi suyu
¢ceken kadar kavurun. Salgayi ilave edin. 3-4 dakika kavurun. Suyu da ekleyerek yaklasik 90 dakika pisirin.
Atesten aldiginiz zaman kiymanin Gzerinde yaklasik 1,5 parmak eninde su bulunmasina dikkat edin. Piserken
gerekirse kaynar su ekleyebilirsiniz.

Not: Makarna sosusudur.
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