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BOLANEZ SOS

https://www.cumhuriyet.com.tr

3-4 yemek kagigi zeytinyagi
1 adet sogan

1 adet havug

2 dig sarimsak

500g kiyma

1,5 yemek kasigi domates salgasi
1 su bardagi domates puresi
3 su bardag sicak su

Tuz

Karabiber

Taze kekik

Bolonez sosu igin tavaya zeytinyagini alalim.

Uzerine yemeklik dogranmis sodan, rendelenmis havug ve sarimsagi alarak giizelce soteleyelim.

Daha sonra kiymayi da tavaya ekleyerek sotelemeye devam edelim.

Rengi ddnen kiymaya domates salgasini ekleyelim ve sal¢a glizelce karisincaya kadar kavuralim.

Domates piresi veya domates rendesi, sicak suyu ilave edip orta ateste suyunu ¢ekinceye kadar pismeye
birakalim.

Son olarak yeteri kadar tuz, karabiber ve ince ince dogranmis taze kekigi ekleyerek karistirip ocaktan alalim.
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