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BOLONEZ SOSLU MAKARNA

250 gr kiyma

3 adet domates

3 dig sarimsak

3 adet yesil biber (gercek bolonez sosta biber yoktur, lezzet koymasi igin ekleyebilirsiniz)
1 adet havug

1 adet sogan

5 yemek kagsidi sivi yag
Tuz

Karabiber

1 yemek kagigi salca

1 paket burgu makarna

Sogan, sarimsaklari yemeklik, biber ve domatesleri kiip kiip dograyalim. Havuglari rendeleyelim.

Siviyag ile dogranmis sogan sarimsak ve biberleri glizelce pembelesinceye kadar kavuralim. daha sonra
havuglar ekleyip kavurmaya devam edelim.

Kavurulan sodanlarin igerisine kiymayi ekleyip kavurmaya devam edelim, iyice kavrulduktan sonra sal¢asini
ilave edelim biraz daha kavurduktan sonra domates ve baharatlarini ekleyelim.

O sirada kaynar suyun igerisine makarnaya koyalim ve haglayalim. Haslanan makarnanin suyundan iki kepge
alarak kiymali sosumuza ekleyelim ve biraz ¢cekmesini bekleyelim.

Makarnamiz haglandiktan sonra tereyagi ile birlikte soslayalim.

Servis esnasinda kiyma sosumuzu (izerine gezdirerek servis edelim.

© lezzetler.com tarif no:167373 « adi:Bolonez Soslu Makarna « génderen:gil « indirme tarihi:09.05.2024 - 10:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bolonez-makarna-sosu-vt789
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/bolonez-soslu-makarna-167373.jpg
http://www.tcpdf.org

