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BOLONEZ SOS

250 gr. dana kiyma

2 dig sarimsak

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet kereviz sapi

1 kutu krema

1 kutu domates puresi
1 ¢ay bardagi Gzim suyu
Tuz

Karabiber

Kekik

Pul biber

Tavaya kiymayi aliyoruz ve kavuruyoruz. Sogani ve sarimsaklari rendeleyip ilave ediyoruz. Havucu ve kerevizi
minik minik dograyip kavurmaya devam ediyoruz. Domates puresini ve baharatlari ilave edip pigiriyoruz. Bu
asamada biraz sicak su ilavesi yapiyoruz. Uzim suyunu ekleyip pisirmeye devam ediyoruz. En son kremayi
ekleyip rengi koyulagana kadar pisiriyoruz.
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