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BOLONEZ SOS

2 adet domates

300 gram kiyma

1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 adet havug

1 tath kasi§i domates salgasi
2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

Yarim su bardagi su

1 cay kasigi karabiber

Oncelikle domatesleri ve sogani kiip kiip dograyin.

Havucu rendenin kiguk kisimda rendeleyin.

Tavanin icerisine zeytinyadi koyun ve yadi kizdirdiktan sonra, dnce sodani ardindan havucu koyarak kavurun.
Kavrulan sebzelerin tizerine ise kiymayi ilave edin ve kavurma igslemine devam edin.

Kavrulan kiymanin Gzerine sal¢a ve domatesi ekleyerek pisirmeye devam edin.

Sosun igerisine et suyu veya haglanmis makarna suyunu ilave edin.

Ardindan karabiber ve tuz ekleyerek sos kivamini alana kadar karigtirin.

Sos kivamini alinca ocagin altini kapatin.

Hazirladiiniz bolonez sosu, makarnaniz hazir oldugunda tzerine sicakken dokip servis edebilirsiniz.
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