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BOLONEZ SOS

200 gram kiyma
1 kasik tereyag!
1 kasik zeytinyagi
1 kuru sogdan,
Yarim kereviz

1 havug

1 kasik salca

1 biber

2 domates

1 dis sarimsak

1 bardak su
Tuz

Karabiber

1 defneyaprag!

Sogan, sarimsak, kereviz, havug ve domatesleri rendeleyin. Tereyagdi ve zeytinyadini tavada kizdirdiktan sonra
kiyma, sodan ve sarimsagi ekleyerek soteleyin.

Havug, kereviz ve salga ekleyerek 2-3 dakika daha soteleyin. Su, defneyapra@i ve domatesleri de ekleyip 10
dakika kisik ateste pisirin. Sosun suyunu gektirdikten sonra ocaktan alin.
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