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BOLONEZ SOS

200 gram kıyma
1 kaşık tereyağı
1 kaşık zeytinyağı
1 kuru soğan,
Yarım kereviz
1 havuç
1 kaşık salça
1 biber
2 domates
1 diş sarımsak
1 bardak su
Tuz
Karabiber
1 defneyaprağı

Soğan, sarımsak, kereviz, havuç ve domatesleri rendeleyin. Tereyağı ve zeytinyağını tavada kızdırdıktan sonra
kıyma, soğan ve sarımsağı ekleyerek soteleyin.
Havuç, kereviz ve salça ekleyerek 2-3 dakika daha soteleyin. Su, defneyaprağı ve domatesleri de ekleyip 10
dakika kısık ateşte pişirin. Sosun suyunu çektirdikten sonra ocaktan alın.

© lezzetler.com tarif no:159617 • adı:Bolonez Sos • gönderen:gül • indirme tarihi:09.05.2024 - 13:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bolonez-makarna-sosu-vt789
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/bolonez-sos-159617.jpg
http://www.tcpdf.org

