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BOLONEZ SOS

1 tane orta boy kuru sogan

1 tane orta boy domates

300 gram dana kiyma

1 yemek kasidi kadar domates salcasi
2-3 dis kadar sarimsak

1 tane kiguk boy havug

Kirmizi pul biber

Tuz

Bolonez sos tarifimiz igin ilk olarak kuru soganimizi soyup, minik minik dogruyoruz ve hafif yagda biraz
kavuruyoruz.

Ardindan ezdigimiz sarimsaklarimizi, salgamizi ve kiymamizi ekleyip, kavurmaya devam ediyoruz.
Kiymamiz suyunu salip, gekinceye kadar kavuruyoruz ve rendelenmis, havug ve domatesimizi ekliyoruz.
Havuglanmizi iyice pistigi zaman az miktarda su ekleyip, baharatlarimizi ilave ediyoruz.

Bolonez sos tarifimiz artik hazirdir. Dilediginiz sekilde kullanabilirsiniz.
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