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BOLONEZ SOS

200 gram kiyma

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasig zeytinyagi

1 tane havug

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 tane domates

2 dig sarimsak

Bir tavanin igine sodan, havug, domates ve sarimsaklari rendeleyin. Uzerine tereyag, salca ve zeytinyadi koyup
karistirin. Ardindan kiymayi da ekleyip tekrar karigtirin. Tavayi ocaga koyun ve 5 dakika soteleyin. Ardindan
suyu ilave edin ve 15 dakika boyunca pisirin. Bolonez sos suyunu ¢ekince ocaktan alin.
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