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BOLKANIK

100 gr. margarin

Kakaolu pasta kremi

125 gr. un (4 ¢orba kasig)
1 kahve kagiJi tozseker
250 gr. kremsanti

3-4 adet yumurta

250 gr. su (1 su bardag)

1 fiske tuz

Yarim paket vanilya
Kakaosuz pasta kremi
Pastasi icin:

3 adet yumurta

3 ¢orba kasigi dolusu un

3 ¢corba kagsiJi dolusu tozseker

Suale kremi hamurunu hazirlayiniz.

2 cm. ¢apinda huni gegirilmis torbaya hamuru doldurunuz.

Yaglanmig bir tepsiye boyu uzunlugunda 3 gubuk seklinde sikiniz.

Onceden isitilimig orta isili firnda pembelesip kuruyuncaya kadar pisiriniz.

Finndan alinca biraz sogutunuz.

Parcanin bir tanesinin altini boydan boya ¢izip, kakaolu pasta kremi doldurunuz. Diderlerinin birine beyaz krem,
digerine de kakaosuz kremle doldurunuz.

Doldurulmus gubuklar elinizle diizelterek boru sekline getiriniz.

3 yumurtadan pandispanya hamuru hazirlayiniz.

Kagit yayilmig bir tepsiye hamuru dokip, ince bir tabaka halinde yayiniz.

Isitiimig bir firnda kurutmadan pisiriniz.

Finndan alir almaz rulo sekline getiriniz. Bu sekilde biraz soguduktan sonra, tGstine marmelat veya pasta kremi
srip, 2 cubudu yan-yana, 1 gubugu da tam ortasina Uste koyup, yanlarindaki pastayla ¢cubuklarin Gstlerini
tamamen kapatarak siki bir rulo sekline getiriniz.

Rulonun Gzerine marmelat veya pasta kremi srlp, ¢ekilmis findik, fistik veya cevizle kaplayiniz.

Soguk bir yerde biraz bekletiniz.

Sogudugu zaman enine 4-5 cm. kalinlikta dilimlere kesip, servis yapiniz.
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