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BOLINHOS DE BACALHAU (PORTEKIZ)

300 gram tuzlanmig morina balgi (bacalhau)
3 adet orta boy patates

1 adet yumurta

2 yemek kasidi dogranmis maydanoz

1 dis sarimsak (ezilmig)

1/2 gay kagigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi zeytinyag

1 su bardagi galeta unu (istege bagl)
Kizartmak igin aygicek yagi

Tuzlanmig morina baligini kullanmadan énce tuzunun gitmesi i¢in 24 saat soguk suda bekletin ve suyunu birkag
kez degistirin.

Ardindan baligi kaynar suda haglayin ve kilgiklarini ayiklayarak iyice ufalayin.

Patatesleri haglayip kabuklarini soyun, ardindan bir ¢catal yardimiyla iyice ezin.

Ufaladiginiz baligi patatesle karigtirin.

Yumurta, maydanoz, sarimsak, tuz, karabiber ve zeytinyagini ekleyerek iyice yogurun.
Karigimi buzdolabinda en az 30 dakika dinlendirin, bdylece kivam alir.

Karigimdan ceviz biyUkliginde pargalar koparip elinizle yuvarlayarak kofte sekli verin.
Daha ¢itir bir doku igin istee bagli olarak galeta ununa bulayabilirsiniz.

Bol kizgin yagda kofteleri altin sarisi rengini alana kadar kizartin.

Fazla yagdi sizmek i¢in kagit havlu tzerine alin.

Bolinhos de Bacalhau’yu limon dilimleriyle ve yaninda aci biber sosuyla servis edebilirsiniz.
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