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BOLEN CORBASI

5 adet domates

1 adet sivri biber

1 corba kasigi salca

5 su bardag tavuk suyu
1 cay kasigi seker

2 cay kasi§i tuz

4 corba kasigi siviyag

Biberin tohumu ¢ikarilir ve incecik dogranir. Tencereye yag konur, orta atese oturtulur. Isininca biber atilir. 5
dakika kavurduktan sonra rende domates, salga, seker ve tuz eklenir. 10 dakika kadar pisirilir. Son olarak tavuk

suyu katilir ve bir tagim kaynatilir.
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