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BOL PEYNIRLI PIDE

1 adet yumurta aki

150 g Pinar Tereyagi

1 su bardagi Pinar Yogurt
1 tath kasigi tuz

3 V2 - 4 su bardadi un

1 paket kuru maya

Harci Igin:

250 g Pinar Stizme Peynir
250 g rendelenmis Pinar Taze Kasar
250 g kavurma

Taze ¢ekilmis karabiber

1 demet maydanoz

1 adet yumurta sarisi

Hamur igin gereken tiim malzemeyi yogurma kabina alip iyice yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtlip yarim saat
dinlendirin. Harci igin kiyilmig maydanoz, taze ¢ekilmis karabiber, rendelenmis kasar peyniri, kliclk parcalar
halinde kesilmis Pinar Stizme Peynir’i ve kavurmayi blyUk bir kasede karistirin. Pide hamurunu sekiz esit
parcaya ayirip pasta tabagi buyiklGginde, yaklagik 16 cm ¢apinda, agin. Hamurun yarisina peynirli hargtan
ekleyip, diger yarisini Gzerine kapatin. Uzerlerine ¢irpilmig yumurta sarisini strtip, 6nceden isitilmig 180 derece
finnda Uzeri kizarana kadar, yaklasik 25 dakika, pisirin. Sicak servis yapin.
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