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BOL OTLU PRATIK POGACA

125 gram margarin

1 kahve fincani zeytinyag!

1 cay bardagi siizme yogurt

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

Yarim paket Pakmaya Karbonat

1 paket Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi

1 tath kasidi limon suyu

2 cay kasigi tuz

1 adet yumurta (aki hamurun igine, sarisi Uzerine)
2-2,5 su bardagi un

1 su bardag kiyilmig ot karigimi (taze reyhan, dereotu, nane)
I¢c Malzemesi [gin:

100 gram orta yagdh beyaz peynir

100 gram tatl lor peyniri

Oda sicakliginda yumusamig margarini, yogurdu, yumurtanin akini ve zeytinyadini yogurma kabina alin. Hafifce
karistirin.

Tuzu, 1 tath kasidi limon suyunda erimis Pakmaya Karbonati ilave edin. Hafif¢ce karigtirdiktan sonra 2 bardak
unu ve Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi[ZIni ekleyin. Yogurmaya baslayin.

Kalan yarim bardagi da kontrollG olarak ekleyin. Piurlizsiiz ve ele yapismayacak kivamda bir hamur elde edince;
Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu, yesillikleri ilave edin. Tekrar yogurun.

Hamurdan 60 gram[?llik pargalar koparin. Her pargay! avucunuzun iginde agin, ortasina peynirli karigimi
yerlestirin. |kiye katlayip kenarlarini iyice bastirin ki hamurlar pigerken agilip dagilmasin.

Pogdaca hamurlarini yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak yerlestirin. Uzerlerine firgayla yumurta sirasi
surdn.

170 dereceye ayarli firinda, Uzerleri iyice kizarincaya kadar yaklagik 30-35 dakika pisirin.
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