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BOL FINDIKLI GIKOLATALI MUZLU EKMEK

200gun

150 g toz seker

2 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 tutam tuz

3 adet olgun muz

1 su barda@i damla cikolata
1 gay bardag! findik igi
Uzeri igin;

Findik ici

Olgunlasmis muzlar bir kaseye alip ¢atal yardimiyla iyice ezin.

Arcelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesi igerisine un, tuz ve karbonati koyup karistirin.
Kuru malzemeler kariginca lizerine ezdiginiz muz, sivi yag ve yumurtalari ekleyip yogurmaya baglayin.
lyice kariginca damla gikolata ve findigi da ekleyip kisa sire karistirin.

Yagladiginiz dikdértgen kek kalibina hazirladigini hamuru dékan.

Uzerine findik igi serpin.

Onceden sithiginiz 180 derecelik Argelik Ankastre Firin[?lda 30-35 dakika kadar pisirin.

Soguduktan sonra dilimleyip servis edebilirsiniz.
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