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BOL CIKOLATALI MUFFIN

4 adet yumurta

1 su bardag Pakmaya Pudra Sekeri
Yarim su bardagi su

Yarim su bardagi zeytinyag

1 paket Pakmaya Igilebilir Gikolata (26 gr)
2 su bardagi un

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 portakalin rendelenmis kabugu

1 paket Pakmaya Bitter Pul Cikolata

Bir kapta elenmis unu, toz halindeki Pakmaya igilebilir Cikolata[2ly1, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[Znu,
Pakmaya Sekerli Vanilin[?i ve rendelenmis portakal kabugunu harmanlayin.

Yumurtalarla sekeri mikser yardimiyla kdpUk képuk olana dek 5 dakika boyunca ¢irpin.

Suyu ve zeytinyagdini ilave edin. 1 dakika daha ¢irpin.

En son unlu karisimi ilave edin. Spatula ile alttan Uste dogru havalandira havalandira tim malzemeyi birbirine
yedirin.

Kek hamurunu orta boy, kek kaliplarina tstten iki parmak bosluk kalacak sekilde paylagtirin.

Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda, 20-25 dakika pisirin.

Kek piserken Uzeri igin Pakmaya Pul Gikolata[?lyl benmari usuli eritin.

Kekleri firrndan alin, kaliplarindan ¢ikartin ve tzerlerine benmari usull erittiginiz ¢ikolatay! gezdirerek dokun.
Oda i1sisinda donunca servis yapin.
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