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BOL CIKOLATALI KURABIYE

175 gr tereyagi

2 adet yumurta

1 su bardagi yulaf ezmesi

1 su bardag musli

3 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 cay kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Siitli Kurabiye Gikolatasi

Tereyagd! ve yumurtalar hamur yogurma kabinda ¢irpin.

Yumurtalar ekleyip birkag dakika daha ¢irpin.

Gikolata hari¢ tim malzemeyi ilave edin. Spatula yardimi ile alttan Uiste dogru havalandira havalandira tim
karigimi birbirine yedirin.

En son Pakmaya Siitlii Kurabiye Cikolatasi[?ni ekleyin. Bir kez daha karigtirin.

Kurabiye hamurunu yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak bir kagik yardimi ile pargalar alip yerlegtirin.
Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda 12-15 dakika pisirin.

Kurabiyeleri firndan alin, sogumasi i¢in tepsiden almadan bekleyin.
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