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BOL GIKOLATALI FINCANDA KEK

1 paket Pakmaya Kakaolu Mayali Kek Harci
3 yumurta

2,5 ¢cay bardadi (225 g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag

2 su bardagi (200 g) un

Ayrica:

Yarim paket Pakmaya Bitter Parga Cikolata
Pakmaya Pudra Sekeri

Kek icin bir ¢cirpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri aktarin.

Mikserle kdpUk kdpik olana dek girpin.

Uzerine sutl ve sivi yagi edip tim malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Kakaolu Mayali Kek Harci[ZIni ve unu aktarip kagikla karigtirarak harmanlayin.

Yumurtall karisim ile unlu karigimi birlestirip birka¢ dakika daha ¢irpin.

Kek hamurunu yaglanmis ve unlanmis 1siya dayanikli fincanlara paylagtirin.

Uzerlerine Pakmaya Bitter Parca Gikolata serpin.

Bu sekilde soguk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Firnin isisini 175 dereceye ayarlayin. 20-25 dakika pisirin. Dilerseniz tizerlerine Pakmaya Pudra Sekeri serpin.
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