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BOILED POTATOES

Esit boylarda kiiclk boy patatesler secilerek iyice yikanir.

Soyulmadan her iki ucundan birbirine tam paralel , 2 cm kadar kesilir.

Kesilen yerlerden iki parmak arasinda tutulur, ¢evrilerek hem hem kabuklari soyulur hem de figi ve oval sekli
verilmis olur.

Uygun bir kapta Gzerlerini 6rtecek kadar kaynar su ve tuzla kaynamaya birakilir.

Kaynamaya baslayinca isi disurdlir, yavas yavas yumusayincaya kadar pigirilir.

Orta derecedeki isida yumusayincaya kadar haglanir.

Ocaktan alinarak tekrar pistigi tencereye koyulur.

Ocaga koyularak 1-2 dakika dis kisimlarinin suyunun u¢gmasi ve kurumasi saglanir.

Servise alinmadan hemen énce tavada eritilen tereyagindan gegirilir. Patatesler tava sallanarak parlatilir.

Not: Patatesler sekillerinin ve boyutlarinin esit olmasina dikkat edilmelidir. Haslanirken yumusaklik kontrol(
kirdanla yapilabilir. Sicakken servis yapilmalidir. Servis yapilirken masa vb servis araci kullanilirsa sekli
bozulabilir. Eldiven takilarak elle servis tabaklarina sekli bozulmadan koyulmalidir.

© lezzetler.com tarif no:97401 « adi:Boiled Potatoes « génderen:tuluhan « indirme tarihi:06.04.2025 - 15:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/boiled-potatoes-vt71334
http://www.tcpdf.org

