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BOILED POTATOES IN SKIN

Duzgiin gériinimde orta veya klguk boy patatesler segilerek iyice yikanir.
Uzerlerini 6rtecek kadar kaynayan suyla tuz ilave edilmis suda haglamaya birakilir.
Orta derecedeki isida yumusayincaya kadar haglanir.

Pisince atesten alinir.

Kabuklari soyulur.

Oldugu gibi tereyagindan ve kremadan gecirilerek sicak olarak servis yapilir.

Bu tlr patates garnitrintn ismi "Jacket" patatesdir.

Not: ingilizce adi "boiled potatoes in skin" olan bu garnitiiriin Tiirkge anlami da kabuklariyla haglanmig
patatestir. Daima orta ve kiicUk boyda dizgiin yuvarlak patateslerle hazirlanmalidir. Taze patatesler tercih
edilmelidir. Cok fazla haglamadan pigiriimelidirler.

Egder bekletilecekse; Birer kerelik kullanimlar halinde gida kodeksine uygun posetlere konularak havasi alinir.
Derin dondurucuda dondurularak saklanir. Gerekli oldugu zamanlarda dondurucudan alinarak ¢ézdarGlUr.
Go6zdurllen patatesler kaynar tuzlu suda isitilarak tazelenir ve hemen servise ¢ikartilir.
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