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BOHCALI KADAYIF

200 gr tereyagi

200 gr tel kadayif

300 gr haslanmis kestane
5 adet ¢ikolatall biskuivi
1 su barda@i badem unu
1 su bardgagi ceviz igi
Uzeri icin:

1 kase badem

2 yemek kasigi seker
Serbeti igin

2 su bardagi seker

1,5 su bardagi su

1 kasik limon suyu

Bademler tavaya alinarak kavrulur. Tavada sertlesen bademler robotla cekilir.

2 yemek kasi§i sekerle bademler yodrulur. Arada el islatilarak sekerle badem iyice dzlestirilir

Hamur haline gelen badem tozu ve seker yuvarlanarak yumusamasi igin ste¢ filmle sarilip bekletilir. 150 gr.
tereyagi tavada eritilir. Kadayiflar elle koparilir ve bigakla kiyilarak bir kenara koyulur.

Eritilen tereyag incecik kadayiflarin Gizerine gezdirilir, yag kadayiflara iyice yedirilir. Bir pasta kalibina
yumusayan kadayiflar désenir. Kadayifin Gzeri ince ¢ekilmis badem unuyla kapatilir ve kasikla bastirarak
sikilagtirilir.

Pastanin 3. katina rondoda ¢ekilen cikolatall biskivi, haglanmig kestane ve ceviz yayilir. Katlarin birbirini
tutmasi igin eritilen tereyagi gezdirilir. Pastanin ara katina da kadayif yayilir. Muhtesem aromasiyla badem unu
yeniden kaplanir ve elle katlar sikilagtinlir. Tekrar ¢ikolatali bisk(vi ilave edilir, ardindan cevizleri eklenir.
Pastanin Gzeri sanayadl kadayifla kapatilir. Kizarana kadar firina verilir.

Serbeti icin iki su bardagi toz seker bir buguk bardak suyla birlikte kaynatilir.

Serbete bika¢ damla limon sikilir.

Kadayif kizarinca gerbeti verilerek kalip agilir ve dikkatlice gikarilir. Badem ve gekerle yogurularak elde edilen
hamur pasta boyunda agllir. Igine kestane sekeri eklenerek bir boh¢a yapilir. Pastanin tizerine bu bohga koyulur
ve bademle sislenerek servis edilir.
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