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BOHCADA NANELI SOMON DILIMLERI

300 gr kuzu kulag

1 demet nane

Aldig1 kadar zeytinyagi
0.5 su barda@ krema
6 dilim somon

Aldig1 kadar karabiber
500 gr domates

Aldig1 kadar tuz

Domatesleri kaynar suda 230 saniye tuttuktan sonra kabuklarini soyun ve ¢ekirdeklerini ¢gikarin. Kigik
pargalara bolin. 6 parga altiminyum kagitlarin dibine biraz zeytinyagi gezdirin ve birer kat domates yayin.
Uzerlerine somon dilimlerini, kiyilmig kuzu kulagini, 3[?ler yaprak naneyi, 1[?ler tath kasigi kremayi sira sira
koyun. Tuz ve karabiberini serpin. Sonra aliminyum kagitlarin uglarindan bohga gibi kapayin. Bunlari 220
derece isitiimis firnda 12 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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